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KAYISILI MALATYA YAHNISI (MALATYA)

MALZEMELER

250 gr kemikli kuzu eti
4 su bardagi su

250 gr kuru kayisi

bir tutam tuz

bir tutam karabiber

YAPILIS TARIFI

Eti suda bir saat kaynatin. Etleri kemiklerinden ayirip bir stire daha kaynatin. Kayisilari yikayip tereyadinda hafif
soteleyin. Kaynamakta olan ete ilave edin. Bir tutam tuz ekleyerek Karistirin. Ekmekleri kizartip servis tabagina
koyun. Uzerine kayisili et yahnisini koyup servis yapin.
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