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KAYISILI KUZU YAHNI

600 gram kuzu eti

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi sirke

1 sogan

8 kuru kayisi

1 su bardag sicak su

Eti uzun ince dograyin. Tencereyi kizdirip igine eti atin, suyunu salip gekinceye kadar pisirin. Uzerine tereyag,
un, sirke ekleyip karistirin. Rendelenmis sogani ve dogranmis kuru kayisilari ilave edip kapagini kapatin, 20
dakika kadar pisirin. Ardindan sicak suyu koyup kisik ateste yarim saat daha pismeye birakin. Etler
yumusayinca servis tabagina aktarin.
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