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KAYISILI KUZU SIS KEBAP

1 kilogram kuzu sis
10 adet kuru kayisi

10 adet carliston biber
8 adet domates
Terbiyesi igin:

3 adet kuru sogan

2 adet domates

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Kayisilari 15-20 dakika suda bekletin. Sizdiikten sonra dérde bdlin.

Kuru soganlari ¢ok ince dograyin ya da rendeleyin. Domatesleri de ¢cok ince dograyin ve etleri bu karisimin igine
atin. Tuzunu ve karabiberini de serptikten sonra elinizle karigtirip agzini kapatarak buzdolabina koyun.

Sislerin en altina eti gegirin. Uzerine 2-3 santimetre kaliniginda dogranmis biberlerden bir tane, onun lzerine
dérde bolinmis domateslerden bir tane, son olarak da kayisilardan bir tane dizin. Tek bir sise bu siralamayi iki
kez yapin. Ikinci kayisinin tizerine bir et gegirip kapatin.

Finn 1zgarasinda veya mangalda pisirdiginiz etleri bulgur pilaviyla birlikte servis edebilirsiniz.
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