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KAYISILI KURABIYE

1 yumurta sarisi

2 corba kagigi yogurt

1 paket vanilya

2 corba kasigi tereyagi
1 gay bardag sivi yag
1 gay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Iciigin:

150 gram kayisi

1 gay bardagi seker
20 gram toz badem

Kayisilari kiip dograyin, sekerle tencerede 10 dakika pisirip ezin. igine bademleri ekleyip sogumaya
birakin.Hamuru igin, yogurma kabinda yumurta sarisi, yogurt, vanilya, tereyagl, sivi yag ve sekeri iyice karigtirip
yogurmaya basglayin. Uzerine kabartma tozunu biraz unla karistirip ekleyin. Yumusak, ele yapigsmayan bir hamur
oluncaya dek azar azar un ekleyin.Hamuru unlanmig tezgéhta agip bardak agziyla kesin ya da elinizle top top
yapip tepsiye dizin. Uzerine kayisili karisimdan yerlestirip kenarlarini katlayin. Kapali yeri alta gelecek sekilde
tepsiye dizin, 180 derecedeki firnda 15 dakika pismeye birakin. Firindan alip Gzerine isterseniz pudra sekeri
serpin.
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