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KAYISILI KURABIYE

100 Gr Sana Hamurigi

100 gr margarin

100 gr toz seker

1 Adet yumurta

1 Gay Bardagi kicUk kugik dogranmig kayisi
1 Cay Kasig karbonat

200 grun

Oda sicakhgindaki yag sekerle cirpilir. Krema haline gelince yumurta eklenir, ¢irpilir. Sonra un ve karbonat
eklenir, yogurulur. Ele yapismayan kulak memesi kivaminda bir hamur olmasi lazim. Ben kayisilari minik minik
dogradim, hafif hagladim, sizdiim ve éyle hamura ekledim. Gerekirse un ilavesi yapabilirsiniz. Sonra elinizle
yuvarlaklar yapip, Ustten hafifce bastirin. Bigagdin tersi ile de Ustteki sekilleri yapabilirsiniz. 175 dereceye
isitiginiz firnda Ustleri kizarana kadar pigirin.
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