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KAYISILI KURABIYE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Cay Bardagi sivi yag

1 Cay Bardagi su

2 Adet yumurta

1 Adet portakal kabugu rendesi
1 Su Bardag toz seker

1 Cay Bardagi toz seker

6 Adet kayisi

1 Paket kabartma tozu

1 GCay Bardagi st

Karistirma kabina 2 yumurtayi kirin Gzerine 1 ¢ay bardagi situ,siviyagi,margarini,suyu pudra sekerini ¢irpin.
Alabildigi kadar ununu,kabartma tozunu ilave edin ve yumusak bir hamur elde edin. Kayisilari kiip seklinde
kesin. Hamurdan ceviz buyukliginde pargalarak koparin ve yuvarlak sekil verip ortasina kayisisyr koyun ve
hamuru kapatin.Toz sekere Ust tarafini batirin ve firin tepsisine dizin. Onceden istilmis 170 drecelik firinda hafif
kizarana dek pisirin.

© lezzetler.com tarif no:76933 « adi:Kayisili Kurabiye * génderen:baslangig « indirme tarihi:26.04.2024 - 23:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-kurabiye-vt21039
http://www.tcpdf.org

