—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISILI KURABIYE

250 gr.un

175 gr. tereyadi yada margarin
1 paket vanilya

75 gr. eksi krema

yarim tath kasigi kabartma tozu
1 kilo kayisi

50 gr. antepfistig

1 yumurta

1 corba kasigi sut

2 corba kasigi kayisi recel

Unu dolaptan ¢ikardiiniz ve ufak parcalara kestiginiz yagi, vanilyayi, kremayi ve kabartma tozunu birlikte
karistinp yogurun, folya kagidina sarin ve 30 dakika buzdolabinda tutun. Kayisilarn ufak pargalara kesin, fistiklari
irice pargalara kesin. Yumurtanin akini, kayisilari ve fistiklari birlikte karigtirin. Hamuru 25x30 santim
blyUkliginde agin, kayisil malzemeyi Gzerine surln, sonra hamuru uzun tarafindan baglayarak rulo yapin, 3
santim genigliginde pargalara kesin.sonra bunlari parsémen kagidi yaydiginiz tepsiye dizin. Yumurta sarisiyla
sUtd karigtinp bunu kurabiyelerin Gzerine suriin ve dnceden isittiginiz firnda 30 dakika pigirin. Sogutun. Kayisi
recelini 1sitin, stizgecten gegirin ve kurabiyelerin Gizerine surin.
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