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KURABIYE KAYISILI

1/2 kg Un

1 Su Bardag Toz Seker

2 Adet Yumurta

100 gr. Margarin (Oda Sicakliginda)
1.5 Cay Bardagi Kabartma Tozu

1 Su barda@i Kuru kayisi

Unu genis bir kaba eleyin. Ortasini havuz gibi acin. Seker, kabartma tozu, margarin ve yumurtayi ortasina
koyun. Yavas yavas yogurun. Gerekirse biraz daha un ilave edin. Hamur elinize yapismayacak kivama gelince,
4 parcaya boliun. Her parcayi yuvarlayin.Unlanmisg diiz bir zemin Gzerinde merdane yardimiyla yarim santim
kalinhginda agin.

Kayisilari ince kiyin. Hamurun Gzerine bunlardan bir miktar serpin. Merdaneyi Gzerinde yuvarlayip, hamura
yapigmalarini saglayin. Blylkge ve yuvarlak bir kurabiye kalibiyla veya bir bardak yardimiyla yuvarlaklar kesin.
Yaglanmis firin tepsisine siralayin. Onceden isitilmis 180 derecelik firnda pembelesene dek pisirin. Firindan
cikardiginiz kurabiyeleri hafifce oynattiktan sonra tepside sogutup, servis yapin.
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