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KAYISILI KUPLAR

2.5 Su bardag st

2 Yemek kasigi un

1 Paket vanilya

4 Yemek kasigi toz seker
1 Cay bardagi kayisi suyu
1 Yemek kagigi nisasta
Uzeri icin;

Taze veya kuru kayisi
Renkli sekerlemeler

Derin bir tencereye sit, un, vanilya ve toz sekerimizi koyup tenceremizi ocagin tstlne aliyoruz. Muhallebi
kivamina gelinceye kadar pisiriyoruz. Muhallebi kivamina gelen karisimimizi kuplarimiza egit miktarda
paylastiriyoruz. Sonra kuplarimizi buzdolabina alarak muhallebi donuncaya kadar bekliyoruz. Muhallebimiz
buzdolabinda beklerken, 1 cay bardag kayisi suyu ile 1 yemek kasig nisastayi derin ve ufak bir tencereye yada
cezveye alarak sudrekli karigtirip pisiriyoruz. Karigsimimiz muhallebi kivamina gelince ocadal kapatip sogumaya
birakiyoruz. Daha sonra buzdolabinda donan muhallebilerimizi aliyoruz ve soguyan kayisi sulu karigimimizi
muhallebilerin Gzerine esit miktarda paylastirarak koyuyoruz. Kuplarimizi tekrar buzdolabina alarak yarim saat
daha donmasini bekliyoruz. Yarim saat sonra ¢ikardigimiz kayisili kuplarimizi istedigimiz sekilde stsllyoruz.
(ben taze kayisi ve renkli sekerlemeler kullandim).
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