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KAYISILI KREMALI YAS PASTA

Yarm paket hazir pasta keki
Yarim kilo kayisi

2 Su Bardagi su

1 Gay Bardagi toz seker

1 Gorba Kagigi nisasta
Uzeri Igin:

1 paket krem ganti

1 Cay Bardag sit
Suslemek Igin:

1 Gay Bardagi hindistancevizi
1 Cay Bardag yesil fistik

50 gr. margarin

Kayisilari 2 bardak suda haglayin, haglanan kayisilari sonra dograyicidan gegirin. Kivami koyu olacagi igin sicak
su ilave edip, i¢ine toz sekeri koyun. Kivamini baglamak igin de nisastayi ekleyin. Pasta kekini kelepceli kalibin
icinde servis tabagina alin. Sana klasik yag ile kekinizi yaglayin.

Elde ettiginiz kayisili kremayi Gizerine dokiip, spatulayla diizleyin. Soguduktan sonra bir gece dolapta dinlendirin.
Krem santiyi ve sutl kdpurtlp, santi torbasina doldurun. Pastanin Gizerini hindistan cevizi ve toz yesil fistikla
suisleyin. Krem santiyle Uzerine ve kenarlarina sekiller yapin. Sogukken servis edin.
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