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KAYISILI KREMALI TART

Kremasi icin:

1 paket kremsanti

3 ¢orba kasiJi labne

6 taze ya da kuru kayisi
Hamuru igin:

2 yumurta

1 su bardag st

1 cay bardadi seker

1 cay bardagdi sivi yag
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Antep fistigi

Derin bir kapta yumurta, siit, seker, sivi yagi karistirin. Uzerine un, kabartma tozu ve vanilyay koyun. Bu
karisimi yaglanmis unlanmig kalibin igine dokiin. Akiskan bir kivamda olan hamurun Gzerine taze kayisi
kullanacaksaniz ¢ekirdeklerini ¢ikarip yerlestirin. Kuru kayisi tercih ediyorsaniz aksamdan suya koyun ki kabarip
sissin. 180 derecedeki firinda 30 dakika pisirin. Kremsantiyi sttle ¢irpin, igine labneyi ekleyip kremasini
hazirlayin. Kremaya dogranmis kayisi parcalari ekleyebilirsiniz. Firindan ¢ikan tartin Gzerine bosaltin, Gzerine
dlzeltin. Fistiklan serpin. Dilimleyerek ikram edin.
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