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KAYISILI KREM KARAMEL

3 su bardagi sit

1 paket vanilya

3 adet yumurta sarisi
2 adet yumurta

1,5 cay bardag seker
1 fiske tuz

6 adet kayisi

Karamel icin:

1 su bardagi seker

Once karamel hazirlanir. Celik bir tavaya seker konur, kisik atese yerlestirilir. Fazla karistirmadan erimesi
saglanir. Karamel 6 adet firin kasesine paylagtirilir. Gok ince kiyilmig kuru kayisi karamellerin tizerine serperek
konur. Daha sonra seker, yumurta sarilari ve yumurtalar ¢irpiciyla iyice ¢irpilir. Uzerine sit, tuz ve vanilya
eklenir. Karigim kayisili, karemelli keselere paylagtirilir. Kaseler bir tepsiye konur. Tepsiye 1 parmak su konur.
Onceden isitilmis 175 derece firinda yaklasik 50 dakika pigirilir. Buzdolabinda bir gece bir gece bekletildikten
sonra tatli tabagina ters ¢evrilerek ikram edilir.

ML® Cetin Krem icin tiklayin
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