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KAYISILI KOLAY PASTA

6-8 Kisilik Gerekli malzeme:
10 kayisl,

200 gr kiraz

8 corba kagsiJi tozseker

2 yumurta

2 tath kasigr misir nisastasi
1 paket vanilya

1.5 su bardagi sit

1 limon kabugdu rendesi

3 ¢orba kasigi kus UzimU
12 dilim etimek

1 su bardagi krem santi
Surup igin:

2 su bardagi su

1 cay bardagi tozseker

Kayisi ve kirazlarin gekirdeklerini gikarip ince ince dilimleyin. Birkag kayisi ve kiraz dilimini siisleme igin ayirip
kalan meyveleri bir kaba alin. Uzerine 4 kasik tozseker serpip kapatin. 10 dakika bekletin.

Yumurta, kalan tozseker, misir nigastasi ve vanilyayi ayri bir kaba alip mikserle cirpin.

S0tU tencereye dokin. Hazirladiginiz yumurtall karisimi ste ekleyip kisik ateste karistirarak muhallebi
kivaminda pigirin.

Sekerde beklettiginiz meyveleri, limon kabugdu rendesi ve kus Gziminid sicak muhallebiye ilave edip karistirin.
Muhallebiyi sogumaya birakin.

Su ile tozsekeri tencereye al kaynatarak surubu hazirlayin ve sogumaya birakin.

Muhallebinin yarisindan azi cam kalibin dibine yayin. Ekmek dilimlerini guruba batirip gikarin muhallebinin
Uzerine dizin. Tekrar bir kat muhallebi d6kin, ikinci kati da ayni sekilde hazirlayin. Uzer krem santi ile kaplayip
ayirdiginiz kiraz ve kayisi dilimleriyle stsleyip buzdolabinda 1 saat bekletip dilimyerek servis yapin.
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