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KAYISILI KOFTE (MALATYA)

12 adet kayisi (sert, eksi)
600 gram kiyma (koftelik)
4 adet domates

2 adet sogan

Yarim bardak aycicek yagdi
Tuz

Karabiber

Az salca

4 dis sarimsak

Kiymaya, sogan, sarimsak, tuz koyun. Yogurup yuvarlak kofteler yapin. Kayisilari ikiye bélin ve ¢ekirdegini
aldiktan sonra suda haglayin. (Fazla haglamayin.) Bir tepsiye dizin ve her kayisiya bir kéfte koyun. Domatesi
soyup dograyin ve yagda kavurun. Salcasini da katip ¢ok az su koyup bir tagim kaynatin. Tuzunu, biberini
unutmayin. Ve kaynayan salcayi kayisilarin Ustine serdikten sonra firina verin. 20 dakikada hazirdir.
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