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KAYISILI- KIRAZLI TART

MALZEMELER

Hamuru;

2 su bardag tepeleme un

125 gr margarin

1 kahve ficani pudrageker

1 yumurta

1 cay kasigi vanilya- biraz limon kabugu rendesi
1 cay kasigi baking powder

Kremasi;

50 gr margarin

1 cay bardagi tepeleme pudraseker

2 adet yumurta

1 kahve fincani badem

1 cay kasigi baking powder

1 yemek kasidi tepeleme un

1 yemek kasigi sit

1 tath kagigi targin, biraz limon kabugu rendesi
Ustu icin;

16 adet taze veya kuru kayisi (aksamdan suda bekletilmig)
1 bardak ¢ekirdekleri ¢ikartilip ikiye bolinmds iri kiraz
2-3 yemek kasigi kayisi marmelat

YAPILIS TARIFI

Unun icinde ya@i bir bigakla kiyarak, unla karismasini saglayin. Ortasini
acip yumurtayi kirin, pudrageker, vanilya, limon kabudu katarak karstirp
ve hafifge yogurarak bir hamur yapin. Hamuru 30 dk dinlendirin.

Bir kabin icinde 50 gr yagdla 1 cay bardadi tepeleme pudrasekerini
karistirarak krema haline getirin. Yumurtalari teker teker kirip yedirin. 1
tepeleme un, 1 kahve fincani badem igi, 1 tath kasigi targin, biraz limon
kabugu, 1 ¢ay kasigi baking powder ve 1 yemek kagsidi sit koyup
karistirin.

16 adet taze veya aksamdan islatiimis kuru kayisilari ortadan ikiye ayirin.
Ortalarina ¢ekirdekleri ¢ikartilarak ikiye bodlinmuis yarimsar kiraz
yerlestirin.

Althk hamurunu, hafif unlu yerde, yarim parmak inceliginde merdaneyle
acarak biyutin. Hafifce yagladiginiz bir tart kalibinin icine yerlestirin.
Bicak yardimiyla hamurun dibinde bir ka¢ delik agin. 200 derecede isitilmig
bir firnda 10 dk pigirin. Firndan ¢ikarttiginiz tartin Gzerine, 6nce 2-3
yemek kasigi marmelat sirin. Hazirladiginiz kirazl kayisilari, kesik yeri
alta gevrilerek Gzerine siralayin. )

Ikinci maddede acikladigimiz kremayi kayisilarin Gzerine yayin. Ustline de
1 kahve fincani yaprak badem serpigtirin. 175 derece isitilmis firinda 30-
35 dk pisirin.
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