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KAYISILI KESKUL

250 gram kuru kayisi
4 yemek kasig seker
50 gram margarin

1 paket keskdl

1 yemek kasigi ceviz
1 yemek kasigi fistik

250 gram kuru kayisi sicak suda 30 dk bekletilir. 1 bardak su ve 4 kagsik seker ilavesiyle yumusayana kadar orta
ateste pigirilir, pismeye yakin 1 kasik sana yag eklenir. Daha sonra bir paket kegkiil tarife gére hazirlanir.
Hazirlanan kegkul ve kayisilar kuplara paylagstirilir. Ceviz ve fistik ile sUslenir.
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