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KAYISILI KEK

1 Paket Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

3 Bardak pudra sekeri
250 gr kuru kayisi

1 Bardak st

4 Bardak un

1 Adet kabartma tozu

Bir kabin icersine pudra sekerini ve sana margarini koyun ve mikserle ¢irpin. Yumurtalari birer birer ekleyerek
¢irpmaya devam edin. Kuru kayisilari kU¢Uk kiiguk kareler halinde dograyin. Geri kalan malzemeleri de ekleyin
ve karistinin. Elde ettiginiz kek harcinizi kek tepsisine ve dékiin 5 dakika dnceden isittiginiz 170 derecedeki firina
tepsiyi strin ve 40 dakika pisirin. Keki firndan ¢ikarin ve soguduktan sonra tzerine kayisi marmeladini biraz
sulandirip 1 dakika kaynatin ve kekin Uzerine dokin. En son olarak da ezilmis yesil fistik ile sUsleyin ve servis

yapin.
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