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KAYISILI KEK

250 Gr Sana Hamurisi
300 grun

200 gr kuru kayisi

10 gr kabartma tozu

5 Adet yumurta

250 gr toz seker

Karistirma kabina yumurtalar kirilir, toz seker ilave edilir, ¢cirpma teli ile seker eriyene kadar ¢irpilir. Kabartma
tozu ve tereyagi ilave edilip karistirmaya devam edilir. Un karigima azar azar yedirilir, iyice karigtirdiktan sonra
ufak dogranmis kayisilar ilave edilir. Kek kalibi yaglanir, hamur karigimi kek kalibina bosaltilip 170 derecede 40
dakika pisirilir. Kayisili kek, sogumaya birakilir sonra servis edilir.
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