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KAYISILI KEK

2 bardak su

2 bardak un

7 kasik seker

2 adet yumurta sarisi
Y2 bardak tereyag!

1 bardak seker

1 tath kasidi vanilya
1 bardak kuru kayisi
1 tutam tuz

Kayisilari su ile beraber bir kaba alin ve 1 bardak sekeri de ekleyip kaynatin. Suyunu ¢ekince ¢atal ile ezin plre
olsunlar. Tereyagini eritin, 7 kasik seker ile iyice ¢irpin. Yumurta sarilarini ve vanilyayi da ekleyin. Unu bir kaba
alin ortasini acip; tuz, kayisilari ve yumurtali karigimi ilave edip yogurun. Bu hamuru yaglanmis kaliba dékip 170
derecede pisirin.
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