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KAYISILI KEK

2 adet yumurta

150 gram tereyagi

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 bardak kuru kayisi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 yemek kagsigi tuzlu fistik

2 su bardadindan biraz fazla un

Yumurtalari ve 1 su bardagdi sekeri derin bir kapta 5 dakika boyunca képuk kdpUk olana kadar cirpin. Tereyagini
ve yogurdu ekleyip 5 dakika daha ¢irpin. Un, kabartma tozu ve vanilini ekleyin ¢irpmaya devam edin. En son
ince ince dilimlediginiz kayisilari ve kabuklarini soydugunuz tuzlu fistiklari ekleyin ve yagladiginiz kek kalibina
bosaltin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda minimum 40 dakika pisirin. Kirdanla kontrol etmeyi unutmayin.
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