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KAYISILI KAZANDIBI

6 adet olgun kayisi

75 gr toz seker

100 gr tath lor peyniri

1 adet yumurta

1 paket vanilya

3 corba kagiJ! irmik

75grun

1 corba kasidi pudra sekeri

2 tepeleme corba kasigr margarin

Kayisilari ikiye bolUp ¢ekirdeklerini ¢ikarin, tozseker ile birlikte blendirda pure haline getirin.

Bir cukur kapta kayisilarla, ¢atalla ezdiginiz lor peyniri, yumurta, vanilya, irmik, un ile karistirin.

Finn kabini yaglayin, kayisili karigimi igine yayin.

Uzerine kugUk parcalar halinde margarin ve énceden 200 derece isitilmig firinda 15 dakika pisirin.

Finndan g¢ikarip Gzerine pudraseker serpin, firinin 1zgarasini ¢alistinp pudraseker karamel rengini alana kadar
3-5 dakika daha pigirin ilik veya soduk servis yapin.
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