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KAYISILI KAYISI HASLANMIS YUMURTA

https://acunn.com

2-3 adet yumurta
Su

Tuz

3-4 adet kayisi

Kayisi haglanmis yumurta denilince akillara kayisi kivaminda yumurta haglamak gelir.

Yumurtalari ilk dnce yikayip temizledikten sonra i¢i su dolu tencereye alip ortalama 2-3 dakika kadar
haslamaniz kayisili yumurta igin yeterli olacaktir.

Ocaktan aldiginiz yumurtalar soguduktan sonra kesme tahtasinda ikiye bdltn ve tabaginiza yine ikiye
boldiguniz kayisilar ile birlikte dizgtince yerlestirin.

Uzerine bir tutam tuz serperek servis edebilirsiniz.
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