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KAYISILI KARE KEK

175 g Sana (paket)
1,5 su bardagi seker
3 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
3 yemek kagigi stt

8 adet kayisi

Uzeri Igin:

1,5 su bardagi un

1 su bardagi seker
150 g Sana yagi

1 tath kagigi targin
Susleme Igin:

Pudra sekeri

Derin bir k&seye oda sicaklijinda beklettiginiz yumurtalari ve sekeri krema kivamina gelene kadar bir girpici
veya mikser yardimi ile ¢irpin.

Seker yumurtalarin iginde eridikten sonra igine yumusamis Sana yagini ve siti ilave edip, iyice karigtirin.
Har¢ kivamina geldikten sonra igine bir sizgeg yardimi ile eleyerek unu, kabartma tozunu ilave edip, ¢irpin.
Kek harcini Sivi Sana ile yaglanan kare veya dikddrtgen kek kalibina koyup, diizeltin. Kayisilari ortadan ikiye
bdllp, tavla zari seklinde dograyin.

Dogranmig kayisilari harcin Gzerine serpin.

En son olarak kii¢lk bir kdseye yumusamis Sana yagini, sekeri, unu, targini koyup, parmak uglarinizla
yogurarak karisimi hamur haline getirin.

Hazirladi§iniz hamuru, kayisili kek harcinin Gzerine ufalayarak serpin.

Kayisili kare keki, 6nceden 185 derece de Isittiginiz firnda 35-40 dakika pigirin.

Pisen keki kare dilimlere kestikten sonra sogutun. En son olarak Uzerine bir slizge¢ yardimiyla pudra sekeri
serpin.
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