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KAYISILI ISLAK KEK

MALZEME (10-12 KISILIK)
3 paket bitter cikolata

250 gr. margarin

5 adet yumurta

4 corba kasigi toz seker

1 su bardagi un

1 su bardagi toz badem

1 cay kasigi kabartma tozu
250 gr. kayisi

Margarin ve ¢ikolatay isiya dayanikli cam bir kaseye alip benmari usuli eritelim. Yumurta ve toz sekeri mikserle
karigtiralim. Un, kabartma tozu, badem ve eriyen margarin ile gikolatay: sirayla yumurtaya ekleyelim. Kayisilari
bolip gekirdeklerini gikartalim. 23 cm.'lik kalibr yaglayalim. Kayisilari kalibin dibine siralayalim. Uzerine hamuru
bosaltalim. Onceden isitiimis 180 dereceli firnda 40-45 dakika kadar pisirelliin. Daha sonra ilik olarak servis
yapalim.
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