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KAYISILI IRMIK TATLISI

h ://www.droetker.com.tr

24 adet bebe biskuvisi

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlisi
2,5 su bardagi st

25 g margarin

500 g kayisi

1 poset Dr. Oetker Tartjole

1 cay bardagdi toz seker

Kalip:

Kare kalip (22x22 cm)

Bebe biskuvilerini kaliba siralayin.

Irmik tathsini stt ile karigtirarak pisirin. Kaynamaya bagsladiginda margarin ilave edin, ocagi kisip 5 dakika daha
pisirmeye devam edin. Ocaktan alip biskivilerin Gizerine dokiin, Gizerini diizeltin ve sogumaya birakin.
Kayisilarin gekirdeklerini ayiklayip pure haline getirin.

Tartj6le&apos;yi toz gseker ile karigtirin, tGizerine 2,5 gay bardagdi kayisi piresi ekleyin ve karigtirarak pisirin.
Kaynamaya basladiginda ocagdi kisin, 1 dakika daha pisirmeye devam edin ve ocaktan alin. Irmik tatlisinin
Uzerine yayin. Oda sicakligina geldiginde buzdolabina alin, 2-3 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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