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KAYISILI HASHASLI KEK

2 yumurta

1/2 su bardag toz seker

1/2 su bardag eritilmis margarin

1 su bardagi yogurt veya st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1/2 su bardagi hashas

1 su bardag@i irmik

1,5 su bardagi un

Uzerine kayisi benmari usul eritilmis beyaz gikolata

Vanilya, kabartma tozu, un, irmik ve haghasi bir kapta iyice harmanlayin. Yumurtalar ve toz sekeri derin bir
kapta mixer veya cirpici ile iyice ¢irpin. Yogurt veya sut ile sanayagi ekleyip tekrar karistirin. Unlu karigimi da
ilave edip iyice karistirin ve yagladiginiz kek kalibina karigimi dékiin. 200 derece firinda yaklasik 40 dakika
kadar, kirdan batirdiginizda yapismayacak kivama gelince keki firindan alin ve sogumaya birakin.Kek sogurken
kayisilarin gekirdeklerini ¢ikarip dilimleyin. Servis etmeden énce dilimlediginiz keklerin Gzerine meyveleri
yerlestirin ve eritilmis beyaz cikolatayi tzerine gezdirin.
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