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KAYISILI GALET

Malzemeler:

2 ¢orba kasiJi un (¢alisacagimiz zemini unlamak igin)

Taze kayisi (galet bagina 4 adet)

Milfdy hamuru

1 corba kasigi toz seker

12 cm. capinda yuvarlak pasta kalibi (Kalibiniz yoksa bir neskafe fincan tabagini da kalip olarak
kullanabilirsiniz)

Merdane

Pudra sekeri

Yapiligt:

Milfdy hamurundan bir parca kesiyoruz. Zemine un serptikten sonra yarim santim kalinliga gelene kadar hamuru
aglyorsunuz.

Kalibi kullanarak hamurdan daire seklinde parcalar elde ediyoruz.

Kayisilar ortadan ikiye ayirip ¢cekirdeklerini ¢ikartiyoruz. Her kayisi pargasini boydan Gce ayiriyoruz. Kayisilari
milféy hamurunun tzerine diziyoruz.Kaysilar pigtiginde kiiguldGgu igin mimkiin oldugu kadar sik sik diziyoruz.
Uzerine toz seker serpiyoruz. Tepsiye diziyoruz. Milfdy hamuru

yagli oldugu igin tepsiye dizerken ayrica tepsiyi yaglamamiz gerek yok. 170 derece firinda 20 dakika pigiriyoruz.
Uzerine pudra sekeri serperek servis yapiyoruz.
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