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KAYISILI FISTIKLI PILAV

15-20 adet kuru kayisi

2 ¢orba kagsigi dolmalik fistik
2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 su bardagi sicak su

Tuz

Dolmalik fistii rengi ddnene kadar kavurun. Pirinci ve tereyagini ilave edin, tereyagi eriyene kadar kavurun.
Kiyilmig kayisiyi ekleyin ve bir-iki dakika daha kavurup su ve tuzu katin. Kisik ateste suyunu ¢ekene kadar
pisirin.
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