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MALZEMELER

Hamur malzemesi:

1 paket Instant Kuru Maya

2 adet yumurta ( oda sicaklidinda )

100 g margarin ( yumusatilmis )

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi toz seker

1/2 su bardagi sit ( ihk olmali)

Alabildigi kadar un ( yaklasik 4- 4,5 su barda@i kadar )( Hamuru kulak memesi yumusakliginda ve ele
yapigmayacak sekilde olmali

Ic Malzemesi:

2 adet yumurta aki ( sarilarini ¢géregin Ustline ayirin)

1 su barda@i déviulmus findik

1 su barda@i kigtk dogranmig kuru kayisi

1/2 su bardag toz seker ( Daha sekerli olsun derseniz 1 su bardagi toz seker )
2 tath kasig1 kakao

1 adet limon ya da portakal kabugu rendesi

2-3 yemek kasigi ¢ikolata damlasi

1 cay kasigi tarcin

1/2 paket Petibdr Biskivi ( rondoda un haline getirin )

HAZIRLANISI

Instant maya, kuru oldugundan dogrudan unla karigtirilabildigi icin suda eritmeye gerek yoktur. Hamur
malzemelerini kulak memesi kivaminda, yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun. Sonra UstinG 6rtip 30
dakika kabarmaya birakin.

I¢ malzeminin tamamini karigtirin. Civik olur ise, un haline getirmis oldugumuz petibér biskividen biraz daha
ilave edebilirsiniz. Orta sertlikte olan i¢c malzemesini ceviz blyUkligunde parcalara ayirip yuvarlayin (18- 20 adet
arasl).

Kabaran hamurumuzu 2-3 dakika kadar yogurup, gazini ¢ikartin. Hamuru yumurta blyUkliginde parcgalara (
18-20 adet ) ayirip yuvarlayin ve 10 dakika daha bekletin. Hamurlarin her birini merdane ile avug igi
blyUkliginde agip, ortasina hazirlagimiz i¢ malzemesini yerlestirin ve rulo seklinde sarip, uglarini kapatip ay
sekline getirin. Yagh kagida sermig oldugumuz tepsiye dizin. Kabarmasi i¢in ilik bir ortamda yaklagik 35-40
dakika bekletin. Uzerlerine i¢ malzeme hazirlarken ayirdigimiz iki adet yumurtanin sarisi siirtin. Ustiine findik,
susam ya da ¢Orek otu ile stsleyebilirsiniz. Ben findik ile stsledim. Onceden isitiimig 200 C'lik firnda 20 dakika

pisirin.

Not: i¢ malzemesinin civik olmamasi gerekir. Giink(i, ben ilk yaptigimda dig hamurdan hep tagmisti. Sayet civik
olur ise, bir miktar daha petibdr biskivi ilavesi yapabilirsiniz.
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