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KAYISILI ERIKLI KEK

4 adet yumurta

2 su bardagi seker

4 su bardagi un

1 su bardag st

Yarim su bardag eritilmis margarin
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

8-10 adet kayisi

8-10 adet tatl kirmizi erik veya mirdim erigi
1 adet limon

Uzerine serpmek igin:

Pudra sekeri

Yumurta ve sekeri ¢irpin. Ardindan sirasiyla siit, margarin, kabartma tozu ile vanilya, unu ekleyin.

Limonu rendeleyerek ilave edin. Karigimi mikserle karigtirdiktan sonra kek kalibina bogaltin.

Kuguk kiclk dogranmis kayisi ve eriklerin yarisini hamurun igine ilave edin. Onceden isitilmig 175 dereceli
firnda 50 dakika kadar pisirin. Keki firina koyduktan 15 dakika sonra kalan diger meyveleri, kekin Gzerine
koyun. Keki firndan gikarttiktan sora dilimleyin ve Uzerine pudra sekeri serpin.
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