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KAYISILI VE ERIKLI KEK

12 adet kayisi

10 adet mardim erigi

2 ¢orba kagi@! limon suyu

Yarim paket margarin

1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi st

1 paket vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

2 corba kagsigi kiyilmig antepfistig

Kayisilarin 4, mirdim eriklerinin 3 tanesini kenara ayirin. Kalanlarin gekirdeklerini gikarip kiip dograyin.
Uzerine kararmalarini 6nlemek igin limon suyu sikarak kenara alin. Margarin ve toz gekeri bir kaba alip
krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Uzerine yumurta, st, vanilya, rendelenmis limon kabugu, kip
dogranmig kayisi ve mirdim eriklerini ekleyip karistirin. Kabartma tozu ve unu karigtirip harca ekleyin.
Hazirladiginiz hamuru yuvarlak bir kaliba déktn. Ayirdiginiz mardidm erikleri ve kayisilari ikiye bollp
cekirdeklerini ¢gikarin. Kaliba aldiginiz kekin Gizerine meyveleri yerlestirin. Kalibin kenar kismina ince bir serit
halinde kiyiimig antepfistigi serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri hafifce kizarana kadar pisirin.
Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarin. Dilimleyerek servis yapin.
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