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KAYISILI EKMEK TATLISI

Necip Usta

8 dilim tost ekmegi

100 gr. tereyadi veya margarin
Surubu :

750 gr. toz seker

200 gr. su

1 kg. sekerpare kayisi

Ekmegin kabuklarini keserek tepsiye diziniz. Sekeri su ile bir kere kaynatiniz. Kayisilari ortadan iki pargaya
boéllp cekirdeklerini gikararak surubun icersine atip 5 dakika kaynatiniz. Uzerlerinde toplanan képukleri bir
kevgirle aldiktan sonra evvela kayisilari ve sonra suyunu misavi sekilde ekmeklerin Gzerine bogaltip agir ateste
tepsiyi ddondurir gibi sada sola sallayip 5 dakika kaynattiktan sonra atesten aliniz. Soguduktan sonra
kirlmamasi i¢in genis bir spatula ile bir tabaga veya tevziye koyup servis ediniz.
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