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KAYISILI EKMEK TATLISI

MALZEMELER

150 gr. kuru kayisi

1/2 su bardagina yakin seker (100 gr.)
2 1/2 su bardagina yakin su (600 ml.)
8 dilim beyaz tost ekmegi

YAPILISI

Kuru kayisi, 2 ¢orba kasigi kayisi marmeladi, seker ve suyu kiigik bir tencerede kaynatin ve hafif ateste 30 dk.
pisirin. Tost ekmeklerinin kenarlarini keserek tost makinesinde, ekmekler hafif pembelesene kadar kizartin.
Kizarmis ekmeklerin tek yGzlerine tereyadi surlin ve 4 dilimi, bir kaba dizerek firina atin. Atesten aldiginiz
kayisilardan 4 tanesini stsleme igin ayirin. Kalan kayisilari, ortadan ikiye agilmis sekilde firin kabina siraladiginiz
kizarmis ekmeklerin Uzerlerine dizin. Hazirlamis oldugunuz surubun yarisini, kayisilari dizdiginiz ekmeklerin
Uzerlerine yavas yavas dokin. Kayisilarin Uzerine, kalan 4 dilim kizarmis ekmegi kapatin ve artan surubu da bu
ekmeklerin Uzerine yavas yavas dokin. Kayisili ekmek tatlisini, kaymak, kayisi ve nane yapragi ile sisleyip
servis yapin.

ML® Ekmek Tatlisi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:4584 « adi:Kayisili Ekmek Tatlisi « gonderen:GelikKapi « indirme tarihi:06.04.2025 - 05:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-ekmek-tatlisi-vt3656
https://tr.ml.md/ekmek-tatlisi-vt404
http://www.tcpdf.org

