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KAYISILI EKMEK (MALATYA)

2 yemek kagig margarin

1 su bardagi sicak su

2 tath kasig1 kuru tozmaya

1 tath kasidi seker

1,5 tatl kagigi tuz

3-3,5 bardak kadar ekmek unu
10 adet kuru kayisi

Suyun icine mayay! serpistirin. sekeri ilave edip hafifce kabarmaya birakin birka¢ dakika.

Igine tuzuve margarini koyup yavas yavas un ilave edip yogurun.

Hafif unlu tezgahta 5-10 dakika puriizsiiz saten gibi oluncaya kadar yogurmaya devam edin. Ne kadar
yogurursaniz ozu (i¢cindeki gluten maddesi) daha iyi gelir ve daha ¢cok ekmeg@e benzer, giizel olur. Igine
dogranmig kayisida ekleyip bir iki daha yogurup, top sekli verip 1 saat kadar kabarmaya birakin.

Uzun kek kalibina yerlestirip 6nceden isitilmig firnda 45 dak pigirin.
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