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KAYISILI DONDURMA

Yarim kilo olgunlarindan yumusamis kayisi
4 cay bardagi tozseker

1 bardak su

1 limonun suyu

Kayisilar bol suda yikanir ve gekirdekleri gikarilip iyice ezilir.ince delikli siizgegten gegirilerek suyu alinir. Diger
tarafta tozseker ile su, bir kaba konup orta atesin Gzerine oturtulur ve kaynamaya birakilir. Seker suda
eriyinceye kadar kaynatilir, sonra tencerenin igine kayisi ve limon suyu ilave edilerek serbet kivamina gelene
kadar iyice kanistirilir. Karigim bir middet daha ateste tutulduktan sonra, atesten alinip sogutulur. Karigim
soguduktan sonra, bagka bir kaba bosgaltilir ve buzdolabinin buzluguna kaldirilir. Ara sira buzluktan gikarilarak
¢irpma teli yardimiyla karigtirilirak iyice birbirine yedirilir ve yeniden buzluga yerlestirilir. Iki saat sonra tekrar
buzluktan ¢ikarilip karistirilir. Bu islem dondurma kivamina gelinceye kadar sarddrdltr. Bu kivami alinca,
buzdolabinin ayar digmesi yukseltilir. Dondurma yaklasik bir saat kadar daha buzlukta tutulduktan sonra,
dondurma késelerine konularak servis yapilir.
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