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KAYISILI DILIM KEK

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st
10 adet kayisi

5 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi su
Yarim su bardag sivi yag
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 corba kasigl kakao

Yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayirin. Yumurta sarilarini tozsekerle birlikte bir kaba alip iyice ¢irpin. Siviyag ve
suyu ekleyip tekrar ¢irpin. Karigima elenmis un, kabartma tozu ve kakaoyu ekleyip karigtirin. Yumurta aklarini,
cam veya porselen bir kapta (kap kuru olmali) mikserleyerek kar haline getirin. Yumurta akini da hamura ekleyip
tahta kasikla karigtirin. 23x23 cm kare kalibi yagl kagit ile kaplayin. Hamuru kaliba bosaltip, dnceden isitiimig
190 derecede firinda 30 dakika pisirin. Ki firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Dider taraftan krem santiyi sttle
mikserleyin ve kekin Uizerine kalin birtabaka olacak sekilde siriin. Keki kare dilimleyin. Kek dilimlerini servis
tabag@ina alip, Gzerlerine yarimsar kayisi yerlestirin.
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