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4 su bardagi un

3 su bardagi tozseker

2 cay kasi§i tuz

2 cay kasigi kabartma tozu
250 gr tereyagi

5 ¢orba kasiJi hindistancevizi
200 gr c¢ekilmis ceviz

1 kavanoz kayisi kompostosu
Sislemek icin:

Cevizigi

Krem santi

Ahududu

KAYISILI CUBUK

Tereyagdini kUigUk pargalara bélin. Una tozseker, tuz, kabartma tozu, hindistancevizi, tereyadi ve cevizi ilave

edip yogdurun.

Hazirladiginiz karisimin yarisini yaglanmis diiz bir firn kalibina yayin. Uzerine kayisilari yerlestirin. Kalan

karigimla kayisilarin Gzerini kaplayin.

Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin. Soguyunca ceviz igi, krem santi ve ahududu

ile stsleyip dilimleyerek servis yapin.
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