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KAYISILI CRUMBLE

Uzeri igin:

2 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kasigi toz seker
1 su bardagi un

Alt kisim igin:

12 adet kayisi

1 corba kagigi toz seker

Kayisilarin gekirdeklerini ¢ikarin ve iri olacak sekilde dograyin.

Dogradiginiz kayisilari firin kabina yayin ve Gizerine geker serpin.

Uzeri icin soguk tereyagi ve diger malzemeler bir kabin icine koyun ve parmak uglari ile malzemeleri birbirine
yedirin.

Daha sonra iki elin arasinda ufalanacak sekilde karigtirilir.

Hamur kum tanesi gibi olmal..

Bu hamuru kayisilarin tizerine paylagtirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda lzeri kizarmaya baslayincaya kadar pisirin.

Not: ingiliz mutfagina ait krambil tathsinin tarihi gok eskilere dayanir. Savag zamani kisitl malzemelerle turta
yapmak istenilirken yapilan bu tatliya ufalama anlamina gelen "crumble" adi verilmis.
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