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KAYISILI CRANBERRYLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

200 g yumusak margarin

1 cay bardagi kiip seklinde dogranmig kuru kayisi
1 cay bardadi kurutulmus turna yemisi (cranberry)
1 cay bardagi 6guttimis badem

1 cay kasigi muskat rendesi

1 limon kabugdu rendesi

Sos icin:

1 poset Dr. Oetker Beyaz Cikolatali Sos

2,5 su bardagi sut

Sislemek icin:

2 - 3 adet kuru kayisi

7 - 8 adet kurutulmus turna yemisi (cranberry)
Kalip:

Dr. Oetker Bicolor Serisi Dilimli Derin Kek Kalibi 22 cm

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alin.
Mikserin yiiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Girpmaya devam ederek sirayla siit, sekerli vanilin ve margarini ilave
ederek 1 dakika ¢irpin. Un karigimini ekleyip disuk devirde 1 dakika daha cirpin. Uzerine kuru kayisi, cranberry,
0gutilmis badem, muskat rendesi ve limon kabugu rendesini ilave edip disik devirde yarim dakika ¢irpin.
Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Keki kaliptan ¢ikarin ve servis tabagina alin.

Beyaz cikolatali sosu 2,5 su bardagi sit ile karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika
daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

Servisten dnce kekin lzerine sosu dokin. Kayisilari iri kipler seklinde kesin. Keki kayisi ve cranberry ile
sUsleyip dilimleyerek servis yapin.
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