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KAYISILI CITIR

Alt kisim igin:

1 corba kagigi toz seker
10 adet kayisi

Uzeri icin:

2 corba kagsidi toz seker
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardagi un

Oncelikle kayisilarin gekirdeklerini gikartin ve iri bir sekilde dograyin. Dogradiginiz kayisilari firin tepsisine yayin
ve Uzerine toz seker serpistirin. Uzeri i¢in soguk tereyagdi, un ve toz sekeri bir kabin icerisine alin. Parmak
uclarinizla malzemeleri karigtirarak birbirine yedirin. Malzemeleri iki elinizin arasina alarak ufalanacak sekilde
karistirm. Kum tanesi gibi olan hamuru kayisilarin tGzerine ufalayarak ekleyin. Firin tepsisini 180 dereceli firna
atarak yaklasik 40 dakika pigirin.
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