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KAYISILI CIKOLATALI KEK

Malzeme

- 1 paket Sana yagi

- 1 buguk su bardag seker
- 3 adet yumurta

- 4 yemek kakao

- 1 paket sutsiz ¢ikolata
- 5 adet kuru kayisi

- 1 su bardagi yogurt

- 3 buguk su bardagi un
- 1 tath kasigi targin

- 1 paket kabartma tozu
- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

Oda sicakliginda beklettiginiz malzemelerden Sana yagini, yumurtalar ve sekeri bir ¢irpici veya mikser yardimi
ile krema kivamina gelene kadar girpiniz.

Krema kivamina gelince yodurdu ve bir slizge¢ yardimi ile eleyerek un + kabartma tozunu, vanilyayi tarcini,
kakaoyu ilave edip, karigtiriniz.

En son olarak harcin igine tavla zarn blytkliginde dogradiginiz kuru kayisilari, rendelenmis ¢ikolatayi ekleyip,
tahta bir kasik ile karigtiriniz.

Sivi sana ile yaglanmis kek kalibina harci dékip, 6nceden 185 derece de isittiginiz firmda 35-40 pisiriniz.
Pisen keki kek kalibinda en az 15 dakika soguttuktan sonra servis tabagdina ters cevirip, servis ediniz.
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