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KAYISILI CEVIZLI PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kasi§i dolmalik fistik

2 ¢orba kagsigl kus UzimU

8-10 tane minik minik dogranmis kuru kayisi (guinkurusu degil)

1 klicUk cay bardag dolusu dise gelecek sekilde dogranmis ceviz
1 cay kasigi tarcin

1 orta boy sogan

2.5 su barda@ kaynar su

50 gram yag

Tuz

Kus Gzumlerini bir kaseye koyup, tUzerine sicak su ekleyin. Hem yikamak, hem de sismelerini saglamak igin.
Pirincin Ozerini 2 parmak gegecek kadar sicak su ekleyip, en az yarim saat bu sekilde bekletin.

Tencereye zeytinyadi ekleyip, dolma fistiklarini pembelesinceye kadar kavurun. Ardindan, yemeklik dogradiginiz
sogani ekleyin. Sodanlar da biraz kavurduktan sonra, igine ¢ok iyi yikayip iyice stizdiguntz piringleri ekleyin.
3-4 dakika daha kavurun. Kus Gzimunin ¢opleri, koydugunuz kasenin dibine ¢dkecektir. O ylzden,
dibindekileri almamaya calisarak Gzdmleri alin, bir kez daha sudan gegirin, iyice temizlensinler. Pirincin igine,
kug GzGmun{, kuru kayisilari, cevizleri ve targini ekleyip karigtirin. Karigimin tizerine kaynar suyu, tuzu ve biraz
tereyagini da ekleyerek tencerenin kapagini kapatin. Once harli ateste, fokurdamaya bagladiktan sonra da kisik
ateste, pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin.
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