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KAYISILI CEVIZLI KAYA KURABIYESI

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

175 g yumusak margarin veya tereyagi

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 su bardag toz seker

1,5 ¢ay bardagi iri kinlmig ceviz

0,5 su bardag kiip seklinde dogranmig kuru kayisi

Finn tepsisini yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin 6nceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyin.

Margarin veya tereyagi, yumurta, sekerli vanilin ve toz sekeri derin bir kaba alin ve kagik ile karigtirin. Unu ilave
edip karigtirmaya devam edin. Uzerine ceviz ve kuru kayisiyi ilave edin ve tekrar karigtirn. Hamuru iki yemek
kasigi yardimi ile firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kurabiyeleri tepsiden alin ve sogumaya birakin.
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