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KAYISILI BUZ

500 gr. kayisi (kuru da olabilir)
6 kahve fincani toz seker

1 su bardagi su

1 limonun suyu

Kayisilar yikanir ve ¢ekirdekleri ¢ikarilip iyice ezilir. (kuru kayisi ile yapiliyorsa, kaynatildiktan sonra) ince delikli
slizgegten gegirilerek suyu alinir. Toz seker ile su bir kaba konarak orta ateste kaynamaya verilir. Seker
eriyinceye kadar kaynatildiktan sonra kayisi ve limon suyu ilave edilerek iyice karigtirilir. Atesten alinip
sogumaya birakilir. Karisim soguyunca bagka bir kaba bosaltilir ve buzdolabinin buzluguna konur. Her 2 saatte
bir karigtirarak dondurma kivamina getirilir. Bu kivami alinca buzdolabinin ayar digmesi en son dereceye
getirilir. 1 saat kadar buzlukta tutulduktan sonra dondurma kaselerine konarak servis yapilir.
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