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KAYISILI BISKUVI

MALZEMELER

2 adet yumurta

100 gr margarin

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1,5 cay kasigi kabartma tozu
Yarim su bardag ceviz
Yarim su bardagi kuru kayisi

YAPILISI

Ceviz ve kayisilari bigakla kiyin. Bir kaba unu eleyin. Ortasini havuz gibi acip toz sekeri, yumurtayi ve
yumusamis margarini koyup yavas yavas yogurun. icerisine kabartma tozunu ilave edin.

Hamuru nemli bez altinda 10 dakika dinlendirin. Merdane ile yarim santim kalinhginda ac¢in. Ceviz ve kayisilari
Uzerine serpin. Merdaneyi tizerinde yuvarlayip firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmis 180 derecedeki firinda pembelesinceye kadar pisirin
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