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KAYISILI BISKUVI

2 bardak un

2 bardak toz seker

4 kahve kagigi tuz

1 bardak tereyagi

3 bardak yulaf unu

6 ¢orba kagsiJi st

2 corba kagigi rende limon kabugu.
Ic malzemesi:

2,5 bardak toz seker

2,5 bardak su

6 ¢orba kasiJi un

1 kahve kagiJi tuz

4,5 bardak kiyilmig kayisi kurusu
2 ¢orba kagi@! limon suyu

Kuru kayisiyi iyice yikadiktan sonra bir kaba koyun ve Ustline bol su ilave edin. Kayisilar yumusayinca suyunu
sliziin ve ince ince kiyin. Su, toz seker ve kayisilari agir ateste pisirin. Tuzu da ilave edin. Unu ¢ok az suyla
karigtirin. Sonra kayisiyi katarak karistirin ve top top olmasini 6nleyin. Kayisi marmelat halini alinca ocaktan
indirin. Ustlne limon suyunu ddkip iyice karigtinn. Sogumaya birakin. Bagka kapta, un, seker, tuzu kanstirin.
Tereyagini da katarak krema kivamina gelene kadar iyice kangtirin. Yulaf ununu da katarak karigtirin. Limon ve
rende limon kabugunu da katarak karistirin. Tepsiyi yagdlayin. Malzemenin yarisini tepsiye dokin. Ustline kayisi
karisimini yayin. Tekrar malzemeyi yayarak kayisinin dsttind ortiin. Orta sicakliktaki firinda 40 dakika kadar
pisirin. Tepsiyi firndan alarak sodutun. 2,5 cm. eninde ve 5 cm. boyunda parcalar halinde kesin. 32 bisklvi elde
edeceksiniz.
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