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KAYISILI BIFTEK RULO

2 par¢a biftek

6 adet kuru kayisi

2 ¢orba kasiJi rende kasar
6 adet mantar

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi zeytinyagi

Kayisi ve mantar ince kiyilir, kasar, karabiber ve tuzla karistirilir. ince déviilmis biftek serilir, hazirlanan harcin
yarisi kenarina konur ve rulo yapilir. Kiigtk bir firin kabina konur, zeytinyagi strulir. 185 derece firinda 40
dakika pisirilir.
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