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KAYISILI BALLI MILFOY

1 paket milféy hamuru

100 gr vanilyali puding

100 gr kaysi

Uzerine strmek icin yumurta sarisi
1 corba kasigr margarin

1 su baragi sut

50 gr cam bali

Vanilyali pudingi Gizerinde yazili 6lgliden biraz daha az sUt koyarak pisirelim (biraz kati puding olcak)
soguyunca, milféylerin ortasina birer kasik koyalim.

Daha sonra milféyleri boh¢a gibi katlayalim, Gzerlerine birer tane kayisi koyup yumurta sarisi striip yagladigimiz
firn tepsisine dizip, firnda Uzerleri kizarincaya dek pigirelim.

Servis yaparken biraz lizerlerine gam bali siirerseniz daha parlak dururlar.
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