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KAYISILI BADEMLI TAVUK

400 gram kugbagsi tavuk
1 sogan

3 dis sarimsak

20 zeytin

15 kayisi

2 ¢orba kasigi kuru Gzim
1 ¢corba kasigi tereyagd

Tereyagini bir tencerede eritin. Kugbagi dogranmis tavuk etlerini, rendelenmig sogani ekleyip karigtirin. Gok az
su ekleyip pismeye birakin. Uzerine zeytin, kuru Gzim ve kayisi ekleyip harmanlayin. Kapagi kapali olarak 15
dakika daha pisirin. Servis yaparken kayisi ve zeytinleri de suyuyla birlikte alip sogumadan ikram edin. Piserken
patates ya da havug da ekleyebilirsiniz.
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