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KAYISILI BADEMLI PILAV

2 su bardagi baldo piring

3 su bardag: sicak su

30 gr. tereyagdi

Yarim su bardagi dogranmig kayisi
Yarim su barda@ soyulmus i¢ badem
1 cay kasigi targin

Tuz

Pirinci yikayip 10 dakika sicak suda bekletin. Tereyagdini eritip bademleri kavurun. Pirinci sizip ekleyin birkag
dakika kavurun. Dogranmig kayisilar, targin, tuz ve sicak suyu ilave edip kisik ateste pigsirin. 10 dakika
demlendirip servis yapin.
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